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Le chanson du chat

Chat, chat, chat,

Chat noir, chat blanc, chat gris,

Charmant chat couché,

Chat, chat, chat,

N'entends-tu pas les souris

Danser à trois des entrechats

Sur le plancher?

Le bourgeois ronfle dans son lit,

De son bonnet de coton coiffé,

Et la lune regarde à la vitre.

Dansez, souris, dansez, jolies,

Dansez vite,

En remuant vos fines queues de fées,

Dansez sans musique tout à votre aise,

A pas menus et drus,

Au clair de la lune qui vient de se lever,

Courez: les sergents de ville dans la rue

Font les cent pas sur le pavé;

Et tous les chats du vieux Paris

Dorment sur leur chaise,

Chats blancs, chats noirs ou chats gris.

Tristan KLINGSOR

Noël

Le ciel est noir, la terre est blanhe ;

Cloches, carillonnez gaiment !

Jésus est né. La Vierge penche

Sur lui son visage charmant

Pas de courtines festonnées

Pour préserver l’enfant du froid,

Rien que des toiles d’araignées

Qui pendent des poutres du toit.

Il tremble sur la paille fraîche,

Ce cher petit enfant Jésus,

Et pour réchauffer dans sa crèche

L’âne et le bœuf soufflent dessus.

La neige au chaume coud ses franges,

Mais sur le toit s’ouvre le ciel.

Et, tout en blanc, le chœur des anges

Chante aux bergers : « Noël ! Noël ! »




Théophile Gautier

La grande appelation pur brebis

Le Pays d’Ossau-Iraty est le royaume des arômes. Ils donnent à ce fromage pur brebis, des saveurs infinement subtiles, delicates et uniques. Le «Guide des saveurs d’Ossau-Iraty» offert par le bon ci-contre, parle de l’origine naturelle de ces saveurs et des multiples façons de les déguster: en fin de repas mais aussi en buffet, en entrées et en plats confectionnés à partir de recettes très simples. Comme seul peut le faire, un fromage de grande appellation qui ne ressemble à aucun autre.

Talent, l’art de cuisiner au quotidien

Cuisine rapide ou bons petits plats? Un dilemme dépassé....

Grâce au système Crips, Talent, le nouveau micro-ondes Whirpool, cuit, grille et dore comme un four traditionnel. Mais beaucoup plus vite!

Jean-Michel Lorain de la Côte Saint –Jacques à Joigny, l’une des 20 meilleures tables de France, réalise avec Talent des recettes trois étoiles.

